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Succès pour le 45ème Salon International de l’Agriculture qui, du 3 au 11 mars 2007, a reçu plus de 600 000
visiteurs, soit une progression de 20 à 25% par rapport à 2006. Succès également pour la Normandie avec une
présence remarquée et une fréquentation considérable sur les espaces Normandie, mis en place conjointement
par la Chambre Régionale d’Agriculture de Normandie et IRQUA-Normandie.

Les Présidents de région, Philippe Duron et Alain Le Vern, ont inauguré mercredi 7 mars l’espace Normandie, en
présence de Daniel Epron, président de la Chambre Régionale d’Agriculture de Normandie et Didier Lefebvre,
Président de IRQUA-Normandie : 735 m² rassemblant les 25 producteurs exposants, les chefs de restaurants
normands, les syndicats des AOC cidricoles et fromages, le pôle tourisme avec le Comité Régional du Tourisme et
« Bienvenue  la Ferme », la marque collective « Bienvenue en Gourmandie », la mer avec la Section Régionale
Conchylicole et Fraîcheur du Littoral de Haute-Normandie), la Seine Maritime et l’Orne, l’espace pédagogique, le
restaurant normand.

Des espaces Normandie animés sans interruption !

Cette année, l’accent était mis sur « La Normandie gourmande et inventive », dans un livret de recettes originales
créées par les grands chefs de la région. Parmi eux, 10 chefs primés au concours « Bien Manger en Normandie »
2007 étaient présents pour « L’heure de la cantine gourmande ! ».
Pédagogie et interactivité étaient donc de mise : chaque matin, une découverte des produits de la Gourmandie
(263 produits pour 69 entreprises) s’est déroulée autour d’un « petit-déjeuner en Gourmandie ».
L’académie de cuisine « Les Toques Rebelles » orchestrait pendant 9 jours un piano des chefs qui n’a pas
désempli, avec 5 cours de cuisine quotidiens, accueillant une dizaine d’ « élèves » concentrés, devant un parterre
de visiteurs intrigués et enthousiastes.
Le public a également pu déguster les cocktails cidricoles et se familiariser avec les meilleures associations entre
fromages et boissons cidricoles de Normandie.

Les enfants, quant à eux, ont testé leur connaissance de la Normandie, ses 6 filières et sa démarche « Bienvenue
en Gourmandie » grâce au jeu de l’oie. Des ateliers pédagogiques : barattage de beurre, contes récités par les
producteurs « Bienvenue à la Ferme », fabrication d’huile de colza, présentation des espèces de volailles… étaient
organisés sur l’espace animation. Un écran plasma proposait pendant ce temps aux parents de découvrir, grâce à
une série de reportages, les entreprises et innovation artistique de la région (dont les célèbres vaches de Vanluc).

Enfin la présence des départements normands a enthousiasmé le public : côté jeu et musique pour la Seine
Maritime, côté plaisir des papilles pour l’Orne avec son fameux bistrot. Le restaurant normand fait également état
d’une belle performance : « de meilleures ventes avec moins de surface ».
Les producteurs et entreprises présents sont unanimes : « un chiffre de 15 à 40% supérieur à l’an passé, 2007
est donc une belle année ! ».

Dans le cadre du Concours Général Agricole, la Normandie remporte :
� 31 médailles d’Or
� 41 médailles d’Argent
� 29 médailles de Bronze

QUELQUES CHIFFRES DE L’EDITION 2007
15 000 livrets de cuisine « La Normandie, cuisine gourmande et inventive »

10 000 cartes touristiques et gastronomiques de la Normandie
1000 kits pédagogiques distribués (comprenant un jeu de 7 familles agroalimentaires, coloriage, livret de recettes, …)

Plus de 40 cours de cuisine
Une vingtaine de producteurs présents
De nombreuses retombées médiatiques

Photos disponibles sur demande

Contacts
Claire Audusseau - Tél. 02 31 47 22 44 ; E-mail : claire.audusseau@normandie.chambagri.fr
Mathilde Perrichon - Tél. 02 31 47 22 63 ; E-mail : mperrichon@irqua-normandie.fr

La Normandie
au Salon International de

l'Agriculture 2007

BILAN


